
Priloha i. 1 - Cenovd ponuka 20 % DPH

Prediivajrici/uchiidzai: INMEDIA, spol. s r. o., Nimestie 5NP 11,960 01 Zvolen

Kupujfci/obstarivatel': Harm6nia - zariadenie pre seniorov, domov sociSlnych sluiieb a 0tulok

Ul. RePublikY 22,010 01 Zilina

Ndzov z6kazky: R6zne potravin6rske vfrobky - mIka, cestoviny, strukoviny, cukor, cukrovinky, pait6ty, koreniny a pochutiny, komp6ty,

5pecifik6cia predmetu obstardvania: k6d CPV 15800000-6 - R6zne potravin5rske v,irobky, 15510000-7 - Mlynsk6 vfrobky, 15131310'1 -

c Komodita - druh, ipecifikdcia M.J Predpokl.
mnoistvo

na 12

mesiacov

Cena za

MJ

bez DPH

v EUR

DPH

(sadzba %)

Cena za

MJ

s DPH

v EUR

Cena spolu
bez DPH

v EUR

Cena spolu

5 DPH

v EUR

1 ovsen6 vloikv 400 g ks 3C 0,32s 20 0,390 9,15 1,t,7C

2 rupica detskd 500 g ks 16C 0,394 20 0,473 63,04 75,62

3 rupy jaamenn6 i. 7, 500 g ks 6C 0,308 20 0,37C 18,48 22,2(

4 muka hladkd 0O-Extra 1 ke ks 50( 0,34C 20 0,40t 170,0c 204,00

5 mrlka polohrubd 1 k ks 2s0 0,34C 20 0,40E 8s,0c 102,00

6 mlka hrubd 1 kg ks 450 0,34C 20 0,40t 153,0C 183,6C

7 ryia l0pand 1 kg gul'atd ks 400 0,825 20 0,99( 330,0c 396,0C

8 'vza lUpanA 5 kg gul'at6 ks 5C 2,89C 20 3,468 744,5( 173,4(

9 :estoviny polievkov6 abeceda semolinov6 1kg ks 3C 1,198 20 1,438 35,9t 43,14

10 estoviny kolienka semolinov6 5 kB ks 2C 3,948 20 4,738 78,96 94,16

11 :estoviny rezance 5irok6 semolinov6 5 kg ks 3( 4,5 6C 20 5,472 136,80 L64,76

12 estoviny fliaaky semolinov6 5 kg ks 2( 4,56C 20 5,472 97,2C 109,44

13 cestoviny slovenskd ryia semolinov6 5 kg ks 3: 4,754 5,70s 166,3S 199,68

L4 cestovinv tarhoha semolinovd 5 kg ks 1( 4,5 6( 20 5,47 45,6C 54,72

15 cestoviny ni(ovky semolinove 5 kg ks 10 4,560 20 5,47 45,60 54,12

16 cestoviny farebn6 semolinove 5 kg ks 5 8,399 20 70,079 42,04 50,4(

t7 :estoviny 5pagety semolinov6 5 kg ks 12 3,948 20 4,7381 47,38 56,8(

18 :estovinv vretena semolinov6 5 k ks 2( r,291- 20 7,549 2s,82 30,9t

19 :ukor krvitdlovV 1 kg ks 90c 0,53€ 20 0,643 482,4C 578,70

20 cukor pr65kow 1 kg ks 10c 0,6s€ 20 0,781 6s,6C 78,70

27 sol'iodidovan5 1 kg ks 300 0,27t 20 0,33 82,8C 99,30

22 citr6novi koncentrat 1 I ks 25 0,56t 20 0,6771 t4,7 15,93

23 ranilinovV cukor 20 g ks 150 0,03r 20 0,04 5,1( 6,1

24 :udins ZlatV klas 40 s ks 6C 0,t44 20 o,L73l 8,5t 10,3t

25 :meld sladidlo Sacharin 10 g, 160 tabliet ks 20c 0,461 20 o,ss3l 92,2a 1 10,60

26 )bldtky Kakaov6 rezy 50 I ks 30c 0,t64 20 0,L97 49,20 59,10

27 rbl6tky Kiivenka 50 I ks 20c 0,278. 20 0,334 55,60 66,80

28 obliitkv Mila rezv 50 g ks 45( 0,36t 20 0,432 162,0C t94,4C

29 obldtky Horalka 50 g ks 30( 0,18t 20 o,2L( 54,0C 64,8C

30 obldtkv Delissa krehki 34 g /viac druhov/ ks 400 0,300 20 0,360 120,0c L44,0C

3r. obldtkv Fidorka 30 s ks 250 0,276 20 0,331 69,00 82,74

32 oblitkv Mata 50 g ks 20c 0,144 20 0,168 28,00 33,6(

33 rbl6tkv Miiionkv orieSkove 5O q ks 10c 0,322 20 0,38€ 32,2Q 38,6(

34 )bldtky Siesta 35 I /viac druhov/ ks 30c 0,265 20 0,31 79,5( 95,40

35 cbldtkv Marina keks 100 g ks 10c 0,27e 20 0,331 z7,6C 33,10

36 Piikotv Dia 120s celozrnn6 ks 200 o,775 20 0,93C 155,0C 186,0C

37 piSk6ty 120 g ks 500 0,282 20 0,33t 141,0C 169,0C

38 obldtky Diabeta 32 g / viac druhov/ ks 400 0,23( 20 0,27t 92,0C 110,4C

39 )brStkv Dia Ela 40 g /viac druhov/ ks 30c 0,115 20 0,138 34,5( 41,4C

40 lblStky Diafaby s araiidovou ndphiou 35 - 40 g ks 15C 0,218 20 0,262 32,7( 39,30

41 lblitkv Diafabv s kakaovou n6plriou 35 - 40 g ks 15C 0,218 20 0,262 32,70 39,30

42 )lA dokolida 50 g /hork6, mlieina/ ks 40c 0,603 20 0,724 24L,20 289.60

43 oernik plnenv /ovocnV, slivkoW/ 50 - 60 g ks 90c 0,134 0,151 120,6C 1-44,9C

44 tyainka Baneny v aokoldde 45 I ks 25C 0,30c 20 0,36( 75,0C 90,00

45 iokollda plnend 100 g /viac druhov/ ks 10( 0,732 20 o,87t 73,2C 87,8C

46 cukriky plnene Klokanky 90 g ks 8C 0,564 20 0,677 45,72 54,fi

47 cukrikv plnen6 Shvia 90 g ks 80 0,53 20 0,638 42,5( 51,04

48 cukrikv dia / lesni zmes,mandarinka 50 g ks 3C 0,460 20 0,552 1 3,80 16,5€

49 :roissant 7 Davs 60 g /viac druhov/ ks 2s( o,276 20 0,331 69,00 82,74

50 Iviinka Deli 35 g ks 40c 0,228 20 0,274 91,24 109,6(

51 Granko 200 g /ahoda, bandn/ ks 3( 1,,244 20 1 dq? 37,32 44,19

52 Granko 450 g tokolSdov6 ks 5( 2,648 ?0 3,22t 1-6t,28. 193,56

53 Kakao 100 s ks 60 0,37 20 0,44t 22,32 26,76

54 Melta k6vovinovd n6hrada 500 g ks 90 0,78( 20 0,93( 70,2C 84,24

55 Vlak mleti neochuteni 250 g ks 5C 1,39( 20 1,,67: 59,8( 43,75

56 ;lan6 krekrv TUC 100 g /viac druhov/ ks 15C 0,245 20 0,294 36,71 44,1

57 ;lan6 krekrv makov6 80 - 100 g ks 15C 0,409 20 0,491 61,3: 73.65

58 Zemiakov6 lupienky biele 70 g ks 30c 0,480 20 o,s76 144,00 772.44



59 Chrumkv araiidov6 60 g ks 15( 0,22f 20 0,27t 33,9C 40,65

60 eal Pisi 30 g ks 40( 0,369 20 0,442 747,6C 777,2C

61 eaj ovocn,f'40 g popradski / r6zne druhy/ ks 1000 0,370 ZO 0,444 370,0c 444,0C

62 Horiica plnotuani 400 g ks 8C 0,461 20 0,560 37,36 44,8C

63 )aprika sladkd 100 g ks 15C 0,480 20 0,578 72,04 86,4C

64 Paprika sladkd 20 g ks 15C 0,055 20 0,066 8,25 qqr

65 ikorica mlet6 20 g ks 9( o,!44 20 0,172 L2,9e L5,57

66 Korenie mlet6 aierne 20 g ks 10t 0,27 70 0,259 21,6C 25,90

67 Korenie nov6 cele 15 g ks 10 0,292 20 0,35C 2,92 3,5C

68 (orenie tierne cele 20 e ks 5C 0,21( 20 0,255 10,8C t2,95

69 \ilaiordnka 5 g ks 8C 0,10; 20 0,12 8,1( 9,7(.

70 lasca drvend 20 g ks 15C o,720 20 o,t44 18,0( 27,60

71, Petrilenov6 vria{ suiend 7 - 9 g ks 5C 0,120 20 o,144 6,00 7,24

72 Buion Masox 66 - 80 g ks 2( 0,53€ 20 0,643 LO,72 12,86

73 Bui6n kuraci 50 - 80 g ks 2( 0,431 20 0,524 8,14 10,48

14 Vegeta bez glutamSnu 1kg ks 3( 7,824 20 2,18t 54,72 6s,67

75 Koporsuseni9-11 ks 2( 0,334 20 0,407 6,6t 8,02

76 droidie suien6 10 g ks 150 0,198 20 o,238 29,7C 35,7C

77 pa5t6ta peaeiovi, 115 g ks 200 0,25 20 0,302 50,40 60,4C

18 oait6ta Maika 115 -125 s ks 200 0,378 20 0,454 75,64 90,8(

79 Jait6ta Pionier 115 s ks 20c 0,103 20 0,724 20,60 24,8C

80 sait6ta Baaikovd 115 - 120 g ks 20( 0,27e 20 0,331 55,2C 66,2C

81 oasta z riden6ho mesa 1L5 g ks 10c 0,288 20 0 34e 28,8C 34,60

82 oa5t6ta Bddikovd 48 - 50 g ks 7C o,1s5l 20 0,181 LO,92 13,09

83 hvdinovt kr6m 48 s ks 7A 0,1201 20 o,t44 8,4C 10,08

84 pa5t6ta Maikr6m 48 - 50 g ks 100 0,t9, 20 0,23C 19,2C 23,0C

85 'azul'a biela 500 g ks 4C 0,7801 20 0,93( 37,2( 37,44

86 'azul'a farebnd 500 g ks 3C 0,801 20 0,965 24,r2 28,95

81 rrach iltV lripan'i, polen'i 500 g ks 8C 0,300 20 0,360 24,0( 28,8C

88 iosovica 500 g ks 9C 0,4921 20 0,590 44,28 s3,10

89 lcot 1 | ks 6C 0,2751 ZO 0,331 16,56 19,86

90 Bobkovv list 10s ks 2a 0,22 20 0,271 5,6s 6,78

91 kompot slivkow 700 g DIA ks 9( 0,74{ 20 0,88€ 66,5C 79,92

92 komp6t marhul'ovv 650 g DIA ks 6( 0,325 20 0,39( 19,5C 23,4C

93 komp6t broskyriovri 660 g DIA ks 1-2( r,092 20 1,3 10 r3t,04 t57,2C

94 komo6t iablkow 560 s DIA ks 100 0,780 20 0,935 78,0( 93,6C

95 komp6t anands a tekvica 3,45 kg ks t2 3,684 20 4,421 44,21 53,0s

95 komp6t broskyriovi 820 g ks 5C 0,959 zo 1 151 47,95 57,55

97 (omo6t broskviovV kockv 3100 ml ks 1C 4,271 20 5,72s 42,7 5t,2:

98 (omp6t broskyriov,i 3,50 kg ks 1 1,958 20 2,35C 19,58 23,5(

99 <omp6t tereiiov\i odk6stkovani 3,50 kg ks 1( 4,68( 20 5,61 46,8C 56,L6

100 rompot iere5riovV odkostkovani 660 g ks 5( 0,90c 20 1,08C 45,0( 54,00

101 kompot hruSkow lupani 3,20 kg ks 2( 1,81 20 2,L74 36,24 43,48

t02 kompdt hruikow 820 g ks 24 1,3 1 20 1,58 3 1.5€ 37,99

103 komp6t jablkovv 3,20 kg ks 50 2,85( 20 3,421 L42,8C 771,35

104 komp6t iablkovv 550 s ks 100 0,26r 20 0,31i 26,5( 31,8C

105 <ompot marhul'ovV, polenV 660 e ks 6C 0,93( 20 L,t2 56,1( 67,38

106 <omo6t marhul'ovV, polenV 3,50 ke ks 1C 4.O24 20 4,824 40,2( 48,24

107 (omoot slivkow polenv 3,6 kg ks 3C 1,008 20 t,2t0 30,24 36,30

108 (omp6t slivkow 700 g ks 20c 0,740 20 0,888 148,00 777,64

109 iomp6t slivkow 680 g poleni ks 8( 0,773 20 0,8s€ 57,04 58,48

110 kompot viiriovv odkdstkovanV 3,50 kg ks 1( 4,59e 20 5,515 45,9e 55,1s

111 komp6t viSriov! odk6stkovan\i 720 ml ks 1,( 1,00c 20 t,20c 15,0C !9,7C

112 kompdt ovocnV koktail 410 e ks 1( 0,86€ 20 7,O42 8,6€ 10,42

113 komp6t ovocnv koktail 2550 ml ks 1 4,31, 20 5,183 5 1,8: 62,2C

1,1,4 komp6t iablkov6 rezy (struhan6) 3,20 kg ks 30 2,688 20 3,226 80,64 96,78

115 lekvdr slivkovV 440 g ks 3( 0,804 20 0,96s 24,1, 28,95

116 ekvdr slivkovv 1,20 kg ks 1C 2,7!7 20 3,254 27,L 32,54

t17 ekvdr slivkovli 4,00 kg ks t,992 20 2,39( 1 1,95 14,3t

118 lZem ribezl'a 340 e ks 3C 1,032 20 1,238 30,96 37,14

119 l:em marhul'a 340 g ks 2( 1,032 20 1,23t 20,64 24,16

r20 C:em iahoda 340 g ks 2A 1,O32 20 t,23t 20,64 24,76

tzt diem rfbezla 2609 ks 2A 0,70€ 20 0,85( t4,l 77,00

722 marmeldda ovocnd 4,00 kg ks s,80t 70 6,97C 29,04 34,85

123 dZem porciovani 20 g duioriedka,jahoda ks 1000 0,05( 20 0,06( 50,0( 60,0c

1,24 jZem porciovan\i 20 g marhul'a ks 70c 0,0s( 20 0,060 3s,0( 42.OC

125 jiem marhul'ovrl'230 g DIA ks 4( 0,85 20 r,022 34,0t 40,8€

1,26 liem jahodov! 230 g DIA ks 6C 0,852 20 1,022 51,1 61,,32

t27 lZem marhul'ovli, ribezl'ovi 20 g DIA ks s0c 0,072 20 0,08€ 36,00 43,00

128 J:em jahodovi 20 g DIA ks 60c 0,072 20 0,08€ 43,20 5 1,60

1,29 Cetsk6 W:iva 190 g /16zne druhv/ ks 170( 0,253 20 0,304 430,1C 516,8C

130 detsk6 vvziva DIA 190 g /r6zne druhy/ ks 100( 0,302 20 0,362 302,0c 362,0C

131 pretlak paradajkovli 800 g konzerva ks 1( 1 
'OC 20 1 a1c tt,9s 14,39

t32 pretlak paradajkov! 70 g konzerva ks 30 0,155 20 0,186 4,64 5,5t



133 pretlak paradaikovV 700 e fl'asa ks 6C 0,74t 20 0,893 44,64 5 3.58

134 rretlak paradajkovi 115 g ks 7C 0,09 20 0,109 6,31 7,6

135 lretlak paradajkovi 400 g ks 5C 0,59! 20 o,719 29,95 3s,9s
136 raradaikv ltjpan6 400 s ks 5C 0,43 20 0,5 17 21,55 2s,8s
r37 (eiuo sladk\, 300 s ks 4C 0,336 20 0,403 L3,44 L6,L2

138 (eiuo iemnv 300 s DIA ks 3C 0,672 20 0,80€ 20,re 24,1-8

139 (apusta kvsla 650 g ks 25 0,563 20 0,61C 14,08 16,90

140 (apusta kyslii 3,50 kg ks 2,40C 70 2,88( 48,0C 57,64
t4t rrdSok konzerva 400 g ks 2C 0,444 20 0,533 8,8[ 10,66
t42 hrd5ok konzerva 690 g ks 3C 0,696 20 0,835 20,8€ 25,05
l4J hr55ok konzerva 200 g ks 2C 0,324 20 0,389 6,4t 179

iampionv konzerva 360 e krdiane ks 6( 0,56C 20 0,672 33,6( 40,32

145 leio sterilizovand 3500 g sladkokysl,i n;ilev ks 2,88C 20 3,456 11,52 13,82

146 leao sterilizovand 330 s ks 3( 0,78C 20 0,936 23,44 28,08

r47 eto sterilizovan6 570 g sladkokyslri n6lev ks t5t 0,6t2 z0 0,734 9 1,80 110,1(
148 rhorky 670 g sladkokysl'i niilev ks 5C 0,738 20 0,88€ 3 5,9C 44,3C

149 :horky DIA 680 g sladkokysl,i' n5lev ks 50 0,804 20 0,965 40,2C 48,2:
150 .rhorky 3,50 kg ks 6 2,304 20 13,82 1 6,59

151 lazulove strukv :1t6, slan\i n6lev 3,50 ks fl'aia ks 1C 3,853 20 4,624 38,s: 46,24

152 lazulov6 struky ilt6, slan\i ndlev 680 g ks 3C 0,719 20 0,935 23,3i 28.05

153 ;enecky ial6t 640 g sladkokysl,l ndlev ks 6C 0,325 20 0,39( 19,5C 23,40

154 5al6t-talamdda 670 g /viac druhov/ ks 45 0,6s4 20 0,78! 29,44 35,33
155 ial6t senecki 3,40 kg ks 2C 1,008 20 2rc 20,L( 24,20

1s6 ial6t (kolski 3,50 kg ks 1E 2,594 20 3,11 46,69 56,03
157 Saliit rimavsk';' 660 s ks 3( 0,992 zo 1,19( 35,7 42,84

1)6 chren sterilizovanV sladkokysl,i ndlev 150 g ks 9( 0,432 zo 0,518 38,8i 46,62

159 chren 650 g ks 16 1 1): 20 1,468 10 q 23,49

16C aerven6 repa str0hanii 3500 g sladkokys.nSl ks 40 0,85! 20 1,031 34,36 47,24

161 ierveni repa str[hand 500 g sladkokvs.n6l. ks 100 0,551 z0 0,661 55,10 bb, lL

162

aerveni repa strdhan, DIA 640 g s pridan[m umel€ho
sladidla ks 6C 0,76t 20 0,922 46,08

qq 2?

163 ukurica lah6d. 340 g ks 3C 0,44 20 0,532 t3,29 15,96

L64 <dpia - paprika terveni - rezy 650 g ks 9C 0,792 20 0,95C 7t,28 85,50

165 lmes na zemiakoW ialSt 640 g ks 0,974 20 1,16S 11C 9,35

165 llej slneanicovv 1 ks 2sc 0,99C z0 1,188 247,5C 297,0C

t61 olei 5 I repkovV ks 1( 1,68C 20 2,Ot6 16,8( 20,1€

168 clej Fritol 2l ks 5( 2,805 20 3,366 140,25 168,3C

169 olej Fritol 5l ks 1( 2,gtc 20 3,492 29,t4 34,92

t70 minerdlna voda 1,51 jemne svten, ks 4( 0,19i z0 0,23C 7,58 9,2t
77! ninerdlna voda 1,51 ochutene jemne s!'tend ks 4( 0,55( 20 0,661 22,24 26,6t
r72 ;irup 0,7 I extra hustli ovocn,i {viac druhov) ks 20 1,052 20 r,262 2L,04 )\ )t
r73 ;irup 1 | Dia ovocnli (viac druhov) ks 10 0,228 20 o,274 2,28 2,7t
174 /ajcia slepaaie trieda kvality A vel'kost L ks 9500 0,088 20 0,10€ 836,0C 1007,0(

ipo lu: 11053,44 L3267,83

Vo Zvolene, dia 09. novembra 2020
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